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e principios processamento. Conhecimento da norma técnica
para Georreferenciamento de imoveis rurais resultantes da
regulamentagdo da Lei n® 10.267/2001.

Cartografia: Conceitos e Definigdes fundamentais; Escalas
graficas e métricas; Sistemas de Projegdo Cartogréficas;
ConversbGes e Compatibilidades entre os distintos sistemas de
projegdo; Convencgdes cartograficas; Aplicagbes a questGes
ambientais: elaboragdo de mapas.

Sensoriamento Remoto: Conceitos e Definigdes fundamentais,
Sistemas Sensores orbitais e aerotransportados (imageadores e
ndo imageadores / terrestre, sub-orbital e orbital); Corregdes
Geométricas, PrecisOes e Escalas; Aerofotogrametria. Espectro
aeromagnético, radiagdo eletromagnética.
Geoprocessamento: Conceitos e definigdes fundamentais,
SIG, Producdo Cartografica Digital, com ultilizagdo de softwares
de geoprocessamento, georeferenciamento de dados raster.
Cadastro: Conceitos e Definicdes fundamentais, Elementos e
Legislagdo de Cadastro Urbano e Rural; Sistema de Informagdo
Geografica (SIG): Componentes e caracteristicas, Tipos e
formato de dados, Aquisicdo, compatibilidade, conversibilidade
e armazenamento de dados, Filtragem e modelagem de dados
Geograficos.

. ENGENHARIA CIVIL

1. METROLOGIA - 1.1. Sistema Métrico Decimal 1.2. Medidas
de comprimento, superficie e volume.

2. RESISTENCIA DOS MATERIAIS - 2.1. Esforgos simples,
tracdo e compressdo 2.2. Tensdo admissivel, tensbes de
cisalhamento 2.3. Flexdo simples 2.4. Momentos fletores
isostaticos, cargas, momentos fletores, forgas normais e
cortantes, diagramas.

3. MECANICA DOS SOLOS E FUNDACOES - 3.1. Indices
fisicos e fundagdes 3.2. Tipos de fundagdes 3.3. Sondagem

4. MATERIAIS DE CONSTRUGAO - 4.1. Madeira 4.2. Materiais
ceramicos 4.3. Acos para concreto armado 4.4. Agregado para
concreto 4.5. Dosagem de concretos (tragos) 4.6. Controle de
qualidade e resisténcia dos concretos.

5. ELEMENTOS DE CONSTRUGAO - 5.1. Tipos de alvenaria
5.2. Paredes e pisos 5.3. Revestimento de paredes e pisos 5.4.
Pintura 5.5. Coberturas. 5.6 Escadas e rampas.

6. LEGISLAGCAO - 6.1 Organizacdo e Controle do uso do
solo. 6.2 Dispositivos Legais de Uso do Solo. 6.3 Dispositivos
legais de seguranga para circulagdo vertical. 6.4 Legislagdo de
prevengdo contra incéndio. 6.5 Acessibilidade na edificagéo.

7. INSTALAGCOES PREDIAIS: projeto, dimensionamento,
manutengdo, recuperagdo. 7.1 Sistema elétrico 7.2 Sistema
hidro-sanitario 7.3 Sistema de protecdo contra incéndio.

8. PROJETO ARQUITETONICO - Metodologia do Projeto:
estudos preliminares, anteprojeto, projeto executivo.

9. ORCAMENTO E CONTROLE DE CUSTOS - 9.1. Composigdo
de custos. 9.2. orcamento analitico 9.3. Cronograma fisico-
financeiro.

10. INSTALAGCAO DE OBRAS - 10.1. Preparacgdo do terreno.
10.2. Servigos basicos. 10.3. Infra-estrutura do canteiro de
obra. 10.4. Controle dos materiais de construgdo.

11. CONTRATOS PARA CONSTRUCI'-'\O CIVIL - Licitagoes.
12. NOGCOES DE ECOLOGIA: Biologia; Ecologia; Cadeia
Alimentar; Nogbes de Ecossistema; Ciclos Biogeoquimicos
(Ciclo do Nitrogénio, Ciclo do Fésforo, Ciclo do Enxofre, Ciclo do
Carbono, Ciclo da Agua).

13. ENERGIA E MEIO AMBIENTE: Recursos energéticos
(renovaveis e ndo-renovaveis); Fontes modveis e estacionarias
de emissdo de poluentes; Mudangas climaticas e aquecimento
global.

14. SANEAMENTO E HIDRAULICA: Gestdo e Tratamento
de &gua e esgotos; Principios de hidraulica, sistemas de
distribuicdo de agua, dutos e perda de carga; Drenagem de
aguas pluviais; Gestdo, Coleta, Tratamento e Disposigdo final de
residuos sélidos urbanos.

15. CONTROLE DA POLUIGAO E QUALIDADE DA AGUA:
Recursos Hidricos, Fontes de &gua potavel; Caracteristicas e
qualidade da agua (propriedades fisicas, quimicas e bioldgicas);
Usos da agua; principais poluentes; Indicadores de qualidade
da agua.

16. CONTROLE DA POLUIGAO, MODIFICAGOES E
QUALIDADE DO SOLO: Horizontes do solo; classificagdo
de solos (origem e formacgdo); Propriedades dos solos
(permeabilidade, percolagdo, compactagdo, compressibilidade);
Modificagdo dos solos; Aterros, adensamento, estruturas
de arrimo, estabilidade de taludes; Estradas e pavimentos
urbanos.

17. CONTROLE DA POLUIGCAO E QUALIDADE DO AR:
Caracteristicas fisicas e quimicas do ar; Efeitos e caracteristicas
dos principais poluentes do ar (S0O2, CO, NOx, 03, HC's,
Particulas e Metais pesados ).

. ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Abordagem sistémica da interagdo ambiental. Fluxo de energia
e ciclos materiais. Agua para a indUstria de alimentos. Dureza
da agua: abrandamento e impactos na industria de alimentos.
Aguas residudrias na industria de alimentos. Tratamento de
residuos liquidos. Tratamento de residuos sdlidos. Lagoas de
estabilizacdo. Filtros bioldgicos. Sociedade industrial e meio
ambiente: poluentes, salde ambiental e limitagdes. Tecnologia
de controle ambiental e processamento ndo poluente. Impactos
sociais e ambientais da industria de alimentos. Nogdes
basicas de microbiologia. Contaminacdes e alteragdes dos
alimentos. Microbiologia alimentar: importancia e principais
veiculos de contaminagdo. Microrganismos mais importantes
na microbiologia alimentar. Crescimento de microrganismos
em alimentos: parédmetros intrinsecos e extrinsecos que
influenciam. InfeccBes e intoxicagbes alimentares. Métodos
gerais utilizados na conservagdo de alimentos. Microbiologia
de matérias primas alimenticias e de produtos processados.
Padrbes microbioldgicos. Operagdes basicas do processamento
de alimentos. Redugdo da carga microbiana. Conservagao
pelo controle da atividade de agua (desidratagdo, secagem,
concentragdo). Conservagdo pelo controle do pH (acidificagdo).
Conservagdo pelo controle da temperatura (refrigeragéo
e congelamento). Tratamento térmico (pasteurizacdo e
esterilizagdo). Resisténcia térmica de  microrganismos,
enzimas e nutrientes (valor de D e Z). Curva de morte de
microrganismos. Curva de penetragdo de calor e determinagdo
do ponto frio. Nogdes basicas sobre tecnologias de frutas,
hortalicas, leite, carne e pescado. Higiene na indlstria de
alimentos. Agentes e processos utilizados na limpeza e
sanitizacdo de unidades, utensilios e equipamentos. Legislagdo
em alimentos: principais 6rgdos fiscalizadores. Registro de
unidades de processamento e de produtos. Boas Praticas de
Fabricagdo (BPF). Procedimentos Padrdo de Higiene Operacional
(PPHO). Procedimento Operacional Padronizado (POP): Check
list. Andlise de Perigo e Pontos Criticos de Controle (APPCC).
NogOes gerais sobre controle de qualidade na indlstria de
alimentos: matéria prima, processamento e produto. Padrdes de
identidade e qualidade para alimentos. Amostragem e cartas de
controle. Planejamento, execugdo e implantagdo de projetos de
unidades de processamento de alimentos (fluxograma, layout,
instalagOes industriais e equipamentos). Tratamento de residuos
gasosos. Sistemas de Normas ISO 9001 e ISO 14001.

. ENGENHARIA DE PESCA

1. Zoologia Aquatica: Cddigo de nomenclatura zooldgica;
filogenia, morfologia, anatomia, zoogeografia, sistematica e
ecologia de peixes, crustaceos e moluscos.

2. Estatistica Aplicada a Pesca: Principios basicos de
experimentagdo pesqueira; teoria de amostragem bioldgica
pesqueira; controle estatistico de unidade na indUstria
pesqueira; estatistica da pesca e da aquicultura no Brasil:
grandes regides e unidades da federagao.

3. Fisiologia de Animais Aquaticos: Osmoregulagdo;
relagOes térmicas; respiragdo; Alimentagdo; Digestdo; Excregdo;
Hormonios controladores do crescimento e da reproducdo.

4. Ictiologia: Caracteres gerais dos peixes; ciclo de vida;
hébitos alimentares e reprodugdo; espécies capturadas e
cultivadas; areas de pesca.

5. Planctologia: Fitoplancton e zooplancton marinho, estuarino
e de dgua doce; producdo e produtividade primaria; importancia
para a pesca; microalgas: importancia e cultivo.

6. Limnologia: Propriedades fisicas e quimicas dos corpos

limnicos; distribuicdo da luz e do calor nos corpos limnicos;
sistema bicarbonato, pH, dureza, acidez e alcalinidade das
aguas limnicas; bacias limnicas; comunidades limnicas:
neuston, plancton, necton e benton; ambientes Ibticos e
|énticos.

7. Manejo de Grandes Colecbes de Agua: Capacidade
sustentdvel de pescado em diferentes colegdes d’agua,
barragens hidroelétricas, lagos e lagoas.

8. Cultivo de organismos aquaticos: Selecdo de areas:
topografia, qualidade do solo e suprimento de agua; sistemas
de cultivo; espécies préprias para o cultivo; manejo na
reprodugdo, na larvicultura e na engorda; manejo profilatico
e sanitario; melhoramento genético de organismos aquaticos;
técnicas de depuragdo; despesca e colheita; comercializagdo.

9. Poluicdo Aquatica: Fontes de poluigdo; métodos de
estimativa de poluigdo orgénica; bioindicadores; métodos de
avaliagdo da qualidade da dgua; métodos de monitoramento de
qualidade de agua; poluigdo e seus efeitos nas areas de pesca.
10. Gestdao do Uso dos Recursos Pesqueiros: Tipos de
propriedade no uso dos recursos; tipos de acesso ao uso dos
recursos pesqueiros; objetivos da gestdo; possiveis pontos
de referéncia; possiveis medidas de regulamentacdo; areas
aquaticas protegidas como instrumento de gestdo pesqueira.
11. Dinamica de Populagdoes Pesqueiras: Ciclo de vida,
habitos alimentares e reprodugdo; técnicas de estudos
da alimentagdo, maturagdo sexual, crescimento e idade;
mortalidade (natural, pela pesca e total).

12. Oceanografia: Areas de ressurgéncias e de pescarias;
influéncia dos parametros ambientais no comportamento dos
organismos marinhos; fertilidade nos ambientes marinhos.

13. Avaliagdo de Estoques Pesqueiros: Exploracdo racional
de recursos pesqueiros; esforco e captura por unidade de
esforgo; recrutamento e seletividade; estimativa da abundancia
por métodos diretos; analise quantitativa em aquicultura.

14. Elaboracao e Avaliacdao de Projetos: Andlise da
viabilidade social, ambiental e econdmica de projetos aquicolas;
interface dos projetos com as politicas publicas; técnicas de
gestdo de projetos.

. ENGENHARIA DE PRODUCAO

1. Engenharia dos Processos Fisicos de Produgéo
1.1. Gestdo dos Sistemas de Producao

1.2. Planejamento e Controle da Produgdo

1.3. Logistica da Cadeia de Suprimentos

1.4. Sistemas de Manutengao

1.5. Gestdo de Recursos Naturais

1.6. Fontes e Controle de Poluigdo Industrial
2. Engenharia da Qualidade

2.1, Gestdo da Qualidade

2.2. Controle Estatistico de Processos

3. Engenharia do Trabalho

3.1. Engenharia de Métodos e Processos

3.2. Ergonomia

3.3. Organizagdo do Trabalho

3.4. Higiene e Seguranga do Trabalho

4. Pesquisa Operacional

4.1. Programagdo Matematica

4.2, Processos Estocasticos

4.3 Simulagdo de Sistemas de Producdo

4.4, Avaliagdo e Apoio a Tomada de Decisdo
5. Engenharia Organizacional

5.1. Gestdo da Inovacdo Tecnoldgica

5.2. Gestdo da Informagdo e do Conhecimento
5.3. Planejamento Estratégico

5.4. Avaliagdo e Estratégias de Mercado

5.5. Redes de Empresas e Cadeias Produtivas
5.6. Gestdo de Projetos

6. Engenharia Econdomica

6.1. Gestdo Financeira de Projetos e Empreendimentos
6.2. Gestdo de Custos

6.3. Gestdo de Investimentos

6.4. Andlise de Risco em Projetos e Empreendimentos
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