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Art. 3° Na aplicacdo desta Portaria, serao observados:

I — Os principios basicos de higiene e salde necessarios a
garantia de inocuidade, identidade, qualidade e integridade dos
produtos e satde do consumidor;

Il — As condigOes gerais de instalagfes, equipamentos e praticas
operacionais que respeitem:

a) As diferentes escalas de producao;

b) As especificidades regionais de produtos;

c) As formas tradicionais de fabricagéo;

d) A realidade econémica dos agricultores familiares.

Art. 4° Os requisitos e normas operacionais para a concessao
da habilitacdo sanitaria ao estabelecimento agroindustrial rural
de pequeno porte, devera ter critérios simplificados para o
exame das condi¢des de funcionamento dos estabelecimentos,
conforme exigéncias higiénico-sanitarias essenciais, para
obtencdo do titulo de registro e do cadastro e para a
transferéncia de propriedades.

81° Detalhamento das agdes de inspecado, fiscalizagéo,
padronizagédo, embalagem, cadastro, registro e relacionamento
dos estabelecimentos agroindustriais rurais de pequeno porte,
bem como normas para aprovacdo de seus produtos, incluindo
a metodologia de controle de qualidade e sanidade, quando for
0 caso;

82° Normas complementares para a venda ou fornecimento
pelos estabelecimentos de que trata esta Portaria de pequenas
quantidades de produtos da producédo primaria, fracionado ou
granel;

83° Normas especificas relativas as condigbes gerais das
instalacdes, dos equipamentos e das praticas operacionais dos
estabelecimentos de que trata esta Portaria, observados os
principios basicos de higiene e saude, com vistas a garantir a
inocuidade e qualidade dos produtos.

CAPITULO - 11

DO PROCESSO DE HABILITAGAO

Art. 5° O requerimento de cadastro, de relacionamento, de
registro sera redigido em modelo oficial pela Coordenacéao
de Produtos Artesanal da ADEPARA e sera instruido com os
seguintes documentos:

| — Copia do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ ou
Cadastro de Pessoa Fisica CPF do requerente;

Il — Declaragdo de Aptiddo ao PRONAF — DAP juridica ou DAP
individual, expedidas por 6rgados ou instituicdes credenciadas
pelo Ministério do Desenvolvimento Agréario;

11l — Cobpia do estatuto ou contrato social para os
estabelecimentos coletivos;

IV — Cépia da ata de eleicdo e posse do representante legal de
estabelecimento coletivo;

V — cépia da documentacgéo pessoal como Registro Geral;

VI -Dispensa de Licenca Ambiental emitida pela Secretaria
de Meio Ambiente do Estado ou a Licenga de Meio Ambiente
emitida por um 6rgdo competente;

VIl — Planta Baixa das Edificacbes, em escala de 1:100,
com dimensionamento de ambientes, portas, janelas e
equipamentos;

VIII — Planta de Situacéo;

IX — Memorial descritivo econdmico-sanitario e memorial
descritivo da construcéo;

X — Requerimento padrdo ao Diretor Geral da ADEPARA,
solicitando o cadastro da agroindustria (Anexo 1);

X1 — Assinatura de Termo de Compromisso (Anexo 11);

X1l — Andlise fisico-quimica e microbiolégica da agua, de acordo
com a legislagéo vigente;

X1l —Apresentacdo do croqui do rétulo e peticdo do roétulo,
conforme legislagéo vigente;

X1V — Comprovante de pagamento da taxa de expediente.

Art. 6° A documentagédo referida no art. 5° seréa apresentada e
avaliada pela autoridade sanitaria do servigo oficial de defesa
e inspec¢do agropecuario da ADEPARA e o processo tramitara,
conforme o caso:

I - Nas Unidades Locais de Sanidade Agropecuéaria da ADEPARA,
para produtos de origem vegetal e animal, adicionados ou n&o
de produtos de origem animal;

11 — Nas Geréncias Regionais da ADEPARA;

111 — Na Coordenacdo de Produtos Artesanais, que esté ligada a
Diretoria Técnica da ADEPARA, para a aprovacao final.

Paragrafo Unico. A ADEPARA podera realizar convénios
com outras instituicdes publicas, para auxiliar no processo
intermediario de habilitacdo da agroindustria rural de pequeno

porte e para execucdo de fiscalizacdo posterior apdés a
habilitacdo da mesma.

Art. 7° A habilitacdo sanitaria podera, a qualquer tempo, ser
suspensa, cassada ou cancelada, no interesse da saude publica
ou da produgdo ambiental.

Art. 8° A habilitagdo sanitaria concedida ao estabelecimento
agroindustrial rural de pequeno porte tera validade, para todos
os seus efeitos legais, enquanto forem mantidas inalteradas as
condi¢gBes higiénico sanitarias e ambientais verificadas pelos
6rgédos competentes ao tempo da concesséo.

Paragrafo Unico. Para a execugdo de alteragdo, acréscimo,
ampliacéo, reforma ou construgdo nas edificagbes,
equipamentos e processos de fabricacdo de estabelecimento
agroindustrial rural de pequeno porte habilitado, sera exigida a
prévia aprovacdo do 6rgdo de inspegdo sanitaria competente,
com a anuéncia, no que couber, do 6rgdo oficial de controle
ambiental.

Art. 9° Os estabelecimentos agroindustriais rurais de pequeno
porte serédo classificadas como:

| — Estabelecimentos de produtos de origem animal, adicionados
ou nao de produtos de origem vegetal;

Il — Estabelecimento de produtos de origem vegetal;

11l — Estabelecimentos mistos, que processam produtos de
origem animal e vegetal.

81° Para fins de habilitacéo, os estabelecimentos de que trata
este artigo serdo considerados nas seguintes modalidades:

a) Unidade individual, quando pertencer a agricultor familiar;
b) Unidade coletiva, quando pertencer ou estiver sob a
gestdo de associacdo ou cooperativa de agricultores familiares.

82° A unidade coletiva sera utilizada, exclusivamente, pelos
associados ou filiados da associagdo ou cooperativa a que
pertencer.

CAPITULO — 111

DO ESTABELECIMENTO DE PRODUTOS DE ORIGEM
VEGETAL

Art. 10. Para habilitacdo sanitaria do estabelecimento de
produtos de origem vegetal, serdo inspecionados os ambientes
internos e externos do estabelecimento, instala¢cdes, maquinas,
equipamentos, normas, rotinas técnicas e bem como os seus
produtos.

Art. 11. O estabelecimento de produtos de origem vegetal fica
obrigado a:

I — Observar os padrdes especificos de registro, conservagéo,
embalagem, rotulagem e prazo de validade dos produtos
expostos a venda, armazenados ou entregues ao consumo;

Il — Manter instalagbes e equipamentos em condicdes
compativeis com os padrdoes de identidade e qualidade dos
produtos;

Il —Manter condi¢cdes adequadas de higiene, observada a
legislacao vigente;

IV — Manter pessoal capacitado e devidamente equipado, nos
termos da legislacdo aplicavel, para a execugdo das acdes
discriminadas no inciso | do art. 2° desta Portaria;

V — Fornecer ao consumidor do produto as informagdes
necessarias para sua utilizacdo adequada e para a preservagéo
da saude.

Paragrafo Unico. O estabelecimento obriga-se, quando solicitado
pela ADEPARA, a apresentar o plano de controle de qualidade
das etapas e dos processos de produgéo.

Art. 12. A ADEPARA para fins da aplicacdo desta Portaria,
obedecerdo ao disposto na legislagdo vigente ou baixaréo
normas complementares, se necessario.

CAPITULO — IV

DO ESTABELECIMENTO DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL

Art. 13. O estabelecimento de produtos de origem animal,
adicionados ou ndo de produtos de origem vegetal, dispora, de
acordo com a sua destinacgéo, de instala¢gbes para:

| — Industrializagcdo de carne e seus derivados;

Il — Processamento de pescados e seus derivados;

111 — Processamento de leite ou seus derivados;

IV — Processamento de ovos ou seus derivados;

V — processamento de produtos das abelhas ou seus derivados.
Art. 14. Os estabelecimentos de que trata este Capitulo
serdo inspecionados e fiscalizados pela ADEPARA ou por uma
instituicao oficial conveniada com a Agéncia

Art. 15. O estabelecimento de produtos de origem animal,
adicionados ou ndo de produtos de origem vegetal, fica
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obrigado a:

| — Observar os padrdes especificos de registro, conservagéo,
embalagem, rotulagem e prazo de validade dos produtos
expostos a venda, armazenados ou entregues ao consumo;

Il — Manter instalagbes e equipamentos em condi¢des
compativeis com os padrdes de identidade e qualidade dos
produtos;

Il — Manter condi¢cbes adequadas de higiene, observada a
legislacdo vigente;

IV — Manter pessoal capacitado e devidamente equipado, nos
termos da legislagdo aplicavel, para a execucdo das acdes
discriminadas no inciso | do art. 2° desta Portaria;

V — Fornecer ao consumidor do produto as informacgdes
necessarias para sua utilizacdo adequada e para a preservagéo
da saude.

Paragrafo Unico. O estabelecimento obriga-se, quando solicitado
pela ADEPARA, a apresentar o plano de controle de qualidade
das etapas e dos processos de producgao.

Art. 16. A ADEPARA ira baixar normas complementares para
especificar os registros auditaveis necessarios a fiscalizagédo da
producdo dos estabelecimentos de que trata este Capitulo, a
serem realizados pelo proprietario ou profissional habilitado.
CAPITULO —V

DO ESTABELECIMENTO DE PRODUTOS MISTO

Art. 17. O estabelecimento misto podera processar os produtos
de origem animal e de origem vegetal em uma mesma
edificacdo, desde que em areas isoladas e assegurada a
impossibilidade de contaminagéo cruzada.

CAPITULO — VI

DOS SERVICOS DE INSPECAO E DE FISCALIZACAO

Art. 18. Incumbe a ADEPARA na execucdo dos servicos de
inspecao e fiscalizacdo dos estabelecimentos de que trata esta
Portaria:

| — Analisar e aprovar as plantas de construgdo e reforma do
estabelecimento requerente, sendo-lhes facultado editar normas
complementares que estabelecam as especificagdes minimas
exigiveis e critério simplificado para andlise e aprovacdo das
condicbes gerais das instalagbes, dos equipamentos e das
praticas operacionais;

Il — Relacionar, cadastrar ou registrar os estabelecimentos
e seus fornecedores e aprovar ou registrar, se for o caso,
os produtos passiveis de serem produzidos, segundo a
natureza e a origem da matéria prima e dos ingredientes, das
instalagbes, dos equipamentos e do processo de fabricagéo e
comercializagéo;

111 — Aprovar e expedir o certificado de registro;

IV — Capacitar e treinar os fiscais no seu corpo técnico;

V — Inspecionar, reinspecionar e fiscalizar o estabelecimento, as
instalagbes e equipamentos, a matéria prima, os ingredientes e
os produtos elaborados;

VI — Executar a agéo de fiscalizagdo no ambito e nos limites de
suas competéncias legais.

CAPITULO — VII

DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Art. 19. As instalacdes e equipamentos do estabelecimento
agroindustrial rural de pequeno porte deverao:

| — Ser construidos com material aprovado pelo 6rgéo oficial
competente, com dimensGes compativeis com volume
méaximo da producado, devendo possuir fluxograma operacional
racionalizado, de modo a facilitar as operagdes de trabalho e
evitar a contaminacao cruzada;

Il — Possuir areas distintas para recebimento e armazenamento
de matéria prima separadas das areas de processamento e
acondicionamento;

111 — Possuir local adequado para coleta de residuos, isolado da
area de produgéo;

IV — Possuir recipientes para coleta de residuos o interiordo
estabelecimento, de material de facil higienizacéo e com tampas
acionadas sem contato manual;

V — Possuir instalagdo sanitaria e vestiario isolados da area de
produgdo, com dependéncias e dimensfes proporcionais ao
numero de pessoas que trabalham no local;

VI —Possuir divisérias internas de material de facil higienizacgéo;
VIl — Possuir piso impermeavel de material resistente de facil
higienizagdo, com declividade suficiente para escoamento a
rede de esgoto;

VIIlI — Possuir cobertura de estrutura metadlica, laje ou outro
material aprovado pela autoridade sanitéria;



