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V- ndo exibir data de fabricacdo e prazo de validade legiveis;
VI- embaracar ou burlar a acdo dos servidores da ADEPARA no
exercicio das suas fungdes;
VII- deixar de apresentar a planilha de rastreabilidade da
comercializacdo do queijo do Marajo.
Art. 8° - Para efeito de apreenséo e destrui¢do previstos neste
Regulamento, consideram-se impréprios para consumo 0s
produtos:
I- Que se apresentem danificados por umidade ou fermentacéo,
rangosos, mofados ou bolorentos, contendo sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulacdo, elaboracéo,
preparo, conservagdo, acondicionamento ou transporte;
11- Que forem adulterados, fraudados ou falsificados;
111- Que contiverem substancias téxicas ou nocivas a saude;
IV- Que nao estiverem de acordo com o previsto no presente
Regulamento.
Art. 9° - Serao considerados motivos para cancelamento do
registro a reincidéncia do previsto no caput dos artigos 6° e 7°
deste regulamento, bem como as ndo conformidades, inclusive
dos padrdes fisico-quimicos e/ou microbiolégicos, detectadas
por ocasido das auditorias de manutengdo ou monitoramento
além das adulteracdes, fraudes ou falsificages conforme
descrito abaixo:
a) Adulteracdes
I- Quando o produto ndo atenda as especificacbes e
determinagdes fixadas;
II- Quando no preparo dos produtos haja sido empregada
matéria-prima alterada ou impura;
111- Quando tenham sido empregadas substancias de qualquer
qualidade, tipo e espécies diferentes das da composi¢cdo normal
do produto sem prévia autorizacdo da ADEPARA;
1V- Quando mascarar a data de fabricagdo.
b) Fraudes
I- Alteragdo ou modificacdo total ou parcial de um ou mais
elementos normais do produto, de acordo com os padrdes
estabelecidos pela ADEPARA;
11- Quando as operag¢des de manipulacdo e elaboragdo forem
executadas com a intencdo deliberada de estabelecer falsa
impressédo dos produtos fabricados;
I11- Supressédo de um ou mais elementos e/ou substituicdo em
detrimento da sua composi¢gdo normal ou do valor nutritivo
intrinseco;
1V- Conservagdo com substancias proibidas;
V- Especificagdo total ou parcial na rotulagem de um
determinado produto que nédo seja o contido na embalagem ou
recipiente;
VI — Utilizagdo de matéria prima ou produto de terceiros sem
atender as Boas Praticas de Obtencéo do Leite.
c) Falsificagbes
I- Quando os produtos forem elaborados, preparados e
comercializados com forma, caracteres e rotulagem que
constituem processos especiais de privilégio ou exclusividade
do produtor cadastrado;
I1I- Quando forem usadas denominacdes diferentes das
previstas neste Regulamento.
Art. 10 - Sera lavrado o auto de infragdo em trés vias que
devera ser assinado pelo servidor que constatar a infragdo e
pelo proprietéario do estabelecimento ou representantes.
Paragrafo Unico - Sempre que o infrator se recusar a assinar,
sera feita declaragdo a respeito no préprio auto, solicitando-
se a assinatura de duas testemunhas, remetendo-se uma das
vias do auto de infragdo ao proprietario do estabelecimento, por
correspondéncia registrada com aviso de recebimento.
Art. 11 - S&o responsaveis pela infragdo as disposicdes do
presente Regulamento, para efeito de aplicacdo das penalidades
nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas,responsavel ou
proprietario do estabelecimento.
Paragrafo Unico - A responsabilidade a que se refere o
presente artigo abrange as infragbes cometidas por quaisquer
empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que
explorarem a produgéo.
Art. 12 - E proibido conceder Registro, mesmo a titulo precario,
a qualquer estabelecimento que nédo tenha sido previamente
fiscalizado.
Art. 13 - Nos casos de cancelamento do Registro a pedido dos
interessados, bem como nos de cassacdo, serdo apreendidos e
inutilizados carimbos, rétulos e respectivas matrizes.

DO ARBITRAMENTO
Art. 14 - Na hipétese de divergéncia entre o resultado das
andlises fisico-quimicas e/ou microbiolégicas apresentado pelo
produtor e o resultado apresentado pelo laboratério oficial
ou credenciado pela ADEPARA,o produtor podera solicitar a
arbitragem de nova amostra, conforme normas regulamentares.
Paragrafo Unico - As partes interessadas submeterédo a solugéo
de seus litigios ao juizo arbitral mediante convencdo de
arbitragem, assim entendida a clausula compromisséaria e o
compromisso arbitral.
Art. 15 - Arbitramento é a andlise laboratorial,de nova amostra
do produto objeto da reclamacao, apelacdo e disputa,que sera
realizada por laboratério oficial ou credenciado pela ADEPARA.
Art. 19 - O arbitramento devera ser concluido no prazo maximo
de 30 (trinta) dias, contados da data da recepcdo do material
pelo laboratério.
Art. 20 - A decisdo do arbitramento sera final, contra a qual ndo
caberé recurso.
Art. 21 - Concluido o arbitramento sera emitido um Laudo,
cujo Parecer Técnico determinar4a a validagdo ou ndo do
Cadastramento do produtor Artesanal.

Art. 23 - Esta Portaria entra em vigor na data de sua
publicacao.
Belém do Para, 26 de fevereiro de 2013.
REGISTRE-SE, PUBLIQUE-SE E CUMPRA-SE
GABINETE DA DIRETORIA GERAL
SALVIO CARLOS FREIRE DA SILVA
DIRETOR GERAL DA ADEPARA, Em Exercicio -
(*) REPUBLICADA POR INCORRECAO

ANEXO | DA PORTARIA 0418/2013-ADEPARA,
I - NORMAS DE BOAS PRATICAS AGOPECUARIAS (BPA)
APLICADOS A PRODUCAO PRIMARIA DO LEITE DE
BOVIDEOS COM SEGURANCA E QUALIDADE
1- OBJETIVO
Estabelecer requisitos de Boas Praticas Agropecuarias para
produgcdo de leite de bubalinos e bovinos, para fabricacdo
artesanal do Queijo do Marajé a fim de garantir as condi¢cOes
minimas de seguranca e qualidade da matéria-prima.
2- AMBITO DE APLICAGAO
Aplicavel aos produtores de leite de bufala e de leite de bovinos
estabelecidos na Ilha do Marajo.
3- TERMOS, DEFINICOES E SIGLAS
AGUAS ENXURRADAS: também conhecida como agua de cheia
ou enxurro. Torrente de agua pluvial.
APOJO: leite mais grosso tirado da vaca, apds tirar-se o
primeiro, que é pouco espesso.
APOJAR: encher-se de leite ou de outro liquido. Fazer o novilho
mamar uma segunda vez, para obter o apojo.
BEZERRO: também conhecido como novilho, tenreiro e
terneiro. Cria da vaca enquanto mama, geralmente até um ano
de idade.
BOVIDEOS: familia de mamiferos ruminantes, herbivoros,
ungulados, providos dechifres; sdo os bois, bufalos, antilopes,
gazelas, ovelhas e cabras.
BRUCELOSE: doenga causada por uma bactéria do género
Brucela. No homem ela se manifesta por um ataque repentino e
insidioso, de longa duracéo, caracterizado por grande fraqueza,
extrema exaustdo ao minimo esfor¢co, suores noturnos,
calafrios, febre remitente e dores generalizadas. E adquirida
pelo contato direto com animais ou produtos de animais
infeccionados, ou pelo consumo de leite, laticinios ou carne de
animais infeccionados.
COADO: passado por coador; filtrado.
DESUSO: o que ndo esta mais em uso.
DETERGENTES: substancias como sab8es e similares, que
emulsificam as gorduras ou matérias organicas devido a
propriedade de suas moléculas possuirem uma parte hidroéfila
(que atrai moléculas de agua) e uma parte lipédfila (que é
hidréfoba).
ESPANCAMENTO: método de agressédo fisica, sem direito a
defesa.
ESTERCO: excremento de animais, ou vegetais apodrecidos,
que servem como adubo, estrume.
HIGIENIZACAO: operacdo que compreende duas etapas, a
limpeza e a desinfecgéo.
MATERIA ORGANICA: restos dos seres Vvivos (plantas,
animais, etc). Também é matéria que deriva do que em algum
momento foi um organismo vivo. E matéria decomposta ou
em decomposi¢cdo, composta essencialmente decompostos de
carbono.
ORDENHA: também conhecido como ordenhagdo. Agdo ou
efeito de ordenhar. Acdo de retirar leite das tetas de alguns
animais.
ORDENHADOR: individuo que trabalha com ordenha.
PERIODO DE CARENCIA:tempo correspondente ao namero
minimo de dias indispensaveis para que o bovideo se
reestabeleca de algum mal ou enfermidade.
POROSIDADE: estado do que é poroso, espagos entre as
particulas que formam qualquer tipo de matéria.
POTAVEL: diz-se da agua propria para ser bebida.
RANHURA: escavagdo longa e estreita em uma pega de madeira
ou de metal.
RESIDUOS SOLIDOS: material, substancia, objeto ou bem
descartado resultante de atividades humanas em sociedade,
a cuja destinacao final se procede, se propde proceder ou se
esta obrigado a proceder, nos estados sélido ou semi sdlido,
bem como gases contidos em recipientes e liquidos cujas
particularidades tornem inviavel o seu langamento na rede
publica de esgotos ou em corpos d’agua, ou exijam para isso
solugBes técnica ou economicamente inviaveis em face da
melhor tecnologia disponivel.
SANIDADE: qualidade de sdo; higiene, salubridade.

SANIFICANTES: agentes quimicos que eliminam os
microrganismos.
TETEIRAS: também conhecidas como insufladores ou

espremedores, sao parte do equipamento de ordenha que entra
em contato com os tetos do animal e podem ser produzidas em
borracha ou silicone importado, com laudo de atoxidade.
TUBERCULOSE: doenga infecto-contagiosa do homem e de
alguns outros vertebrados, produzida pelo bacilo de Koch
e caracterizada pela formacdo de tubérculos nos tecidos
de qualquer parte do corpo, mas especialmente no trato
respiratoério.

UTENSILIO: objeto que se usa, para simplificar a fabricacdo de
um produto, o exercicio de uma arte, oficio etc.

BPA: Boas Préticas Agricolas.

MAPA: Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento.
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4- REQUISITOS

4.1- QUALIDADE DA AGUA

4.1.1- Toda propriedade produtora de leite deve ter agua de
qualidade em volume suficiente para garantir o adequado
processamento e qualidade do leite;

4.1.2- A agua destinada a higiene pessoal, de tetos e de
equipamentos e utensilios deve ser hiperclorada;

4.1.3- A agua devera ser captada de fonte (pogos, cacimbas,
ou outra fonte autorizada pela ADEPARA) protegida do acesso
de animais, e pessoas e de aguas de enxurradas;

4.1.4- A &gua destinada a higiene pessoal, de tetos e de
utensilios deve ser armazenada em reservatérios (caixas ou
outro dispositivo) integros, tampados e de facil higienizagéo;
4.1.5- A agua deve ser livre de residuos soélidos e matéria
organica;

4.1.6- A agua deve ser clorada na concentracdo minima de 2,0
ppm e maxima de 3,0 ppm de cloro livre;

4.1.7- O teor de cloro livre deve ser avaliado diariamente
com kit apropriado, sendo o resultado da analise registrado
e arquivado conforme a frequéncia do método de cloragédo e
armazenamento de agua utilizado;

4.1.8- Os reservatérios de agua devem ser higienizados no
minimo uma vez a cada seis meses e a data de realizagdo deve
ser registrada e arquivada.

4.2- LOCAL DE ORDENHA

4.2.1- O local de ordenha deve:

e Ser coberto;

* Ser iluminado;

* Ser ventilado; i

- Ter piso apropriado, aprovado pela ADEPARA e com
inclinagdo suficiente de modo a permitir facil escoamento das
aguas e de residuos organicos;

- O local devera dispor de ponto de agua hiperclorada em
quantidade suficiente para a manutencdo das condi¢cdes de
higiene antes, durante e ap6s a ordenha;

- Possuir rede de esgoto eficiente para o escoamento das
aguas servidas, canalizadas de modo a ndo se constituirem em
fonte produtora de mau cheiro, contaminagédo e/ou refluxo;

- N&o possuir materiais em desuso ou que ndo fagam parte
da ordenha;

- Possuir local onde o vasilhame que vai receber o leite
e utensilios utilizados na ordenha sejam devidamente

armazenados, protegidos de insetos e outros fatores
contaminantes;
- As instalacdes, utensilios e equipamentos do curral de

ordenha deverdo ser submetidos a limpeza e desinfec¢éo
adequada, antes e depois da ordenha.

4.3- CUIDADOS NA CONDUCAO DOS BOVIDEOS PARA
ORDENHA

4.3.1- Os bovideos devem ser conduzidos para ordenha da
seguinte forma:

= Devagar;

= Sem ajuda de cachorros;

e Sem gritos ou espancamento nos animais;

4.3.2- Caso as bufalas estejam no agude, aguardar que sequem
antes de seguirem para a ordenha;

4.4- CUIDADOS DO ORDENHADOR

4.4.1- Deve utilizar roupas adequadas e botas de borracha;
4.4.2- Deve manter as unhas curtas e barba aparada;

4.4.3- Deve manter os cabelos cobertos ;

4.4.4- Nao deve fumar, cuspir ou escarrar durante a ordenha;
4.4.5- Deve lavar as maos e bragos com &agua corrente e
detergente neutro, seguida de imersdo em solugédo de iodéforo
20-30mg/l ou outro desinfetante, antes do inicio da ordenha.
Secar com toalha de papel descartavel antes de iniciar a
ordenha e depois de:

= Tocar nos bovideos;

= Amarrar o bezerro;

= Ir ao banheiro;

= Receber respingos de fezes e/ou urina nas maos e bracgos;
4.5- ROTINA DE ORDENHA

4.5.1- Identificar e separar o0s bovideos que estdo nas
seguintes condi¢des e que ndo serd permitido o aproveitamento
do leite:

- N&o se apresente clinicamente sds e em bom estado de

nutricdo;
= Estejam no periodo final de gestacédo ou em fase colostral;
- Sejam reagentes positivas as provas de brucelose e

tuberculose;

= Sejam suspeitas ou acometidas de outras doengas infecto-
contagiosas;

- Apresentem-se febris, com mamite clinica, diarréia,
corrimento vaginal, lesGes nolubere e tetas ou qualquer outra
manifestacao patoldgica;

- As fémeas em tais condi¢cdes deverdo ser afastadas do
rebanho, em carater provisoério ou definitivo, de acordo com a
gravidade da doenca;

- A utilizagdo de leite para consumo humano, provenientes de
vacas que foram submetidas a tratamento com antibiéticos ou
quimioterapia ou outras substancias autorizadas pela legislagdo
vigente e que possam ser nocivas a salde humana, ficara
condicionada a liberagdo do médico-veterinario, que devera
observar as recomendagfes e precaugdes de uso do produto
constantes da rotulagem, de modo a assegurar que o0s niveis de
residuos estejam dentro dos limites maximos.

4.5.2- Nas propriedades onde ha ordenha de bovinos, deve-se
fazer o teste da caneca telada (verificagdo de mastite clinica)
e identificar e tratar as vacas positivas. O leite ordenhado
de bovinos em tratamento ndo deve ser encaminhado para
fabricacdo de queijos ou consumo humano;



