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ANEXO VI

DOS REQUISITOS E ATRIBUICOES DAS FUNGOES

COORDENAGAO o
USINAS DO TERPAZ (TERMO DE COOPERAGAO TECNICA N°
02/2021 SECTET E SEAC)

ORIENTAGCOES PARA INSCRIGAO .
DOS REQUISITOS E ATRIBUICOES DAS FUNGOES
INSTRUTOR (LABORATORIO MAKER E GASTRONOMIA)
USINAS DO TERPAZ (TERMO DE COOPERAGAO TECNICA N°

02/2021 SECTET E SEAC)

Cod AT
Local | Inscri- Curso CH Pre-reqwsﬁﬂn}mvos Instutor Atribuices Gerais
o olsista
Nivel médio ou médio técnico
completo, com certificado reco- [
Instrutor Mode- nhecido por brgéo C°mp?“?”t_e?
. com dominio em artes digitais,
01 lista3D | 72h DS
produgdo multimidia, audiovisu-
al, jogos digitais. entregar com antecedéncia ao
Cursos de Capacitagio (Avanga- | nicio do curso, plano de curso
do) em modelagem 3D. onde conste, no minimo:
ementa da disciplina/curso,
cronograma de atividades a
serem desenvolvidas (teoriae ||
prética), forma de avaliagdo,
Nivel médio ou médio técnico | Metodologia adotada, recur-
Instrutor em completo, com certiicado reco- | 98 diddticos necessarios, & ——
oy | CNC(Comando | | oo vor orad bibliografia utiizada;
P por 6rgdo competente. - Cdtd;
Numerlcq Com- Curso de Técnico/a de Maquina- entregar o material didatico
putadorizado) cio e Programacio CNC. a ser utilizado na disciplina/
' Curso;
cumprir integralmente a
carga hordria determinada & [
disciplina/curso;
Nivel médio ou médio técnico preparar e executar as ati
Instrutor em completo, com certificado reco- wdadeg glos cgrsp s ofertacljos [
Programaggo e nhecido por drgdo competente, 0 pblico e nteresse;
0 Robotica 72 Experiéncia técnica e de instru- partid par de encontro,
toria na drea promovidos pelo coordenador,
' quando convocado;
adequar o conteldo
programatico dos cursos as
necessidades especificas do ———
) plblico de interesse;
BELEM adequar conteldos, materiais
ANANIN- didaticos, midias e biblio-
DEUA grafias as necessidades dos
e participantes dos cursos;
MARITUBA propiciar espago de acolhi-
mento e debate nos cursos;
orientar e acompanhar o
aprendizado dos partici-
pantes;
aplicar aos alunos os
instrumentos de avaliagdo
adequados, previstos no
plano de curso;
produzir e entregar didrio de
classe, com registro de con-
Formagdo Minima: Nivel médio, | cluintes, com resultado das
técnico em cozinha, ou superior | avaliagdes e frequéncia de
o4 | nstrutorde em tecndlogo em gastronomia, | t0d0s s alunos matriculados;
Gastronoria | 20h | com experiéncia profissional em | aplicar aos cursistas ques-
érea pedaggica, comprovada | tiondrio de agdo e reagdo,
para 0 ensino e para a educagdo. | a ser elaborado pelo drgdo
responsavel pela oferta;
realizar, no minimo, um
registro fotografico da turma
em aulas tedricas e praticas,
incluindo-os no didrio de
classe;
prestar contas da bolsa em
acordo com a hora aula,
apresentando todos os docu-
mentos exigidos;

Local Iﬁsgigéeo Fungdo Pré-requisitos AtribuicGes Gerais
Formagdo Minima: Nivel Superior
com diploma reconhecido pelo | Coordenar as ages relativas a oferta
MEC, em Sistema de Informacéi, dg cursos, de modo a garantir condi-
Coordenacio dos Redes de Computadores, Analista goesdmaterizalig e inititélciona\'s para o
Cursos Laboratdrio deysl|stemas, ,Tecnplog\a em esenvolvimento dos ursos;
05 Maker Andlise e Desenvolvimento de | coordenar e acompanhar as atividades
Sistemas, Comunicacéo Social, | administrativas e académicas dos
Experiéncia Profissional, compro- | CUSOS Com superviszo e controles das
vada em atividades relacionadas atividades educacionas,
a rea dos cursos do laboratdrio avaliar relatdrios e freguéncias
BELEM Maker, produ;l.r e entregar relatorio mensal
ANA- Formacdo Minima: Nivel Superior de atividades, dehacquO com a sua
NINDEUA Coordenagdo dos | com diploma reconhecido pelo Coordenar acsarag%esozlrii.vas 3 dferta
MART Cursos Laboratdrio MEC, em Pedagogia, de cursos, de r;;o o 3 qaranir condie
TUBA 06 Maker Experiéncia Profissional, compro- | ~~ » 0€ Modo a garanl
Area pedagdgica |vada em atividades relacionadas a §06s materlallg ¢ nstiucionais p;?ra 0
drea de coordenacdo de cursos desenvolvimeno dos cursos;
em cursos do laboratorio Maker. coordenqr ¢ af:ompanharg svatlwdades
administrativas e académicas dos
Formagéo Minima: Nivel superior | cursos com supervissio e controles das
Coordenagio dos | gaslgrongmwa,l a;/lrré Cdlploma atividades educacionais,
0 Cursos Laboratério ex[;::i(t)"el:]c?aucoon?:rgvada, ggr;e\o avahvar relatorios e fregqencwas
Gastronomia 1 produzir e entregar relatorio mensal

menos 2 anos em coordenagdo de
cursos em nivel técnico, tecnolo-
gico e/ou superior,

de atividades, de acordo com a sua

carga horaria,

DOS REQUISITOS E ATRIBUICOES DAS FUNGCOES

APOIO AS ATIVIDADES ADMINISTRATIVAS
USINAS DO TERPAZ (TERMO DE COOPERACAO TECNICA N°
02/2021 SECTET E SEAC)

Local I;:;)cdrigﬁeo Fungdo Pré-requisitos Atribuicdes Gerais
Formagdo Minima: Nivel Médio
T .| completo, com diploma reconhe-
08 instrutor modelista 3 Experiéncia Profissional, compro-
vada em atividades administra-
tivas e relacionadas a drea dos
cursos do laboratorio Marker,
Formaggo Minima: Nivel Médio
Apoio s Ativ. Adrinis- comp\eto, c9m~dlploma recon.he-
! cido por 6rgao competente;
trativas o -
09 Laboratdrio Maker Experiéncia Profissional, compro- B
! vada em atividades administra- | 8uxiiar os coordenadores na
instrutor em cnc tivas e relacionadas a drea dos | Gestdo Administrativa e de Pessoas
cursos do laboratdrio Marker, e em Educagdo;
BELEM acompanhar e dar stIJporte a0s
ANANIN- instrutores;
DEUA participar dos encontros de
MAR] .| coordenacgo, promovidos pelo
. Formagdo Minima: Nivel Médio coordenador;
TUBA Apoio as Ativ. Aqministra- comp\eto, cgm~diploma reconhe- | realizar atividades de secretaria
tivas LaboratorloNMaker adqﬂpo_r drgdo competente; inerentes a funcio
10 em programagdo e Experiéncia _Pr.oﬁssmnal, COMPrO-| - produzir ¢ entregar relatorio
robotica v;da em at|v_|dades admmlstra- mensais de atividades.
tivas e relacionadas a area dos
cursos do laboratorio Marker.
Formaggo Minima: Nivel Médio
completo, com diploma reconhe-
ministrativas Laboratdrio p A
1 comprovada em atividades

Gastronomia

administrativa e relacionadas a
area dos cursos do laboratorio
de Gastronomia.




